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Menu Fallas
Disponible del T al 19 de Marzo

LEYENDA DE ALERGENOS: 1.gluten - 2.crustaceos - 3.huevo - 4.pescado - 5.cacahuete - 6.sQja
7. lacteos - 8.frutos secos - 9.apio - 10.mostaza - 11.sésamo - 12.sulfitos - 13.moluscos - 14.alframuces
(Los alérgenos entre paréntesis pueden quitarse del plato alterando su receta original)



MENU FALLAS

(Disponible del T al 19 de Marzo)

ENTRANTES A COMPARTIR

Gyozas fritas de verduras y encurtidos
1-(2)-(3)-6-(11)-(12)
Ensaladilla de atdn rgjo
1-3-4-6-11
Taco de costilla de cerdo asada con kimchee col lombarda y hierbabuena
(3)-4-6-12
Mejillones al curry verde
4-6-8-9-11-12-13

PLATO PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR

Arroz meloso de pescado con puntilla frita y allioli
(1)-2-(3)-4-6-9-13
Carrillera de ternera estofada al curry rQjo con bechamel de coco
1-2-4-(5)-6-7-12
Presa ibérica al carbén (suplemenio 5€)
(1)-(6)-(7)-(13)

POSTRE INDIVIDUAL A ELEGIR

Brownie de chocolate

1-3-656-7-8
Yogur y violetas (suplemento 1,5 €)
7

42€ / persona

(IVA incluido)
No incluye pan ni bebida. Platos al centro para compartir.
Los platos del menu pueden sufrir cambios segun disponibilidad de mercado.



