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ROLINA

MENU VUELTA AL MUNDO

(La composicion del ment cambia cada 3 semanas.
Puedes disfrutar de estos platos hasia el martes 30 de sepliembre)

LEYENDA DE ALERGENOS: 1.gluten - 2.crustaceos - 3.huevo - 4.pescado - 5.cacahuete - 6.sqja
7. lacteos - 8.frutos secos - 9.apio - 10.mostaza - 11.sésamo - 12.sulfitos - 13.moluscos - 14.alframuces
(Los alérgenos entre paréntesis pueden quitarse del plato alterando su receta original)



MENU Vuelta al Mundo

ENTRANTES A COMPARTIR

Ensalada de tomate valenciano con cremoso de aguacate

12
Gyozas vegetales con encurtidos y mayonesa de qji amarillo
1-3-(6)-(12)

Yakitori de pollo marinado en miso con salsa de shiracha
1-(3)-6-7-11

Puerro confitado con anguila ahumada y salsa bearnesa
(3)-4)-(5)-(7-(12)
Pan brioche de langostinos crujientes con ensalada americana y sweet chili
1-2-3-6-7

1 PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR:

Arroz meloso con calamares, esparragos verdes y alioli
2-(3)-4-9-(12)-13
Carrillera thai con bechamel de coco
1-2-4-(5)-6-7-12
Presa ibérica al carbén (suplemento +5,50%€)
(1)-(6)-(7)-(13)

1 POSTRE INDIVIDUAL A ELEGIR:

Lemon curd al plato
1-3-7-8
Nube de pastel de almendra (suplemento +3,00%€)
3-7-8

39€/persona
(IVA incluido)

No incluye pan ni bebida. Platos al centro para compartir.
Mend a mesa completa.
Los platos del mena pueden sufrir cambios segun disponibilidad de mercado.



